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关于部分检验项目的说明

一、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
苯甲酸又称安息香酸，在酸性条件下对多种微生物有明显的杀菌、抑菌作用，是很常用的食品防腐剂。如果人体长期大量摄入苯甲酸及其钠盐残留超标的食品，可能会造成肝脏积累性中毒，危害肝脏健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，食醋中苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）的最大使用量为1.0g/kg，食醋中苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）检验值超标的原因，可能是生产企业为延长产品保质期或弥补产品生产过程卫生条件不佳而超限量使用；也可能是使用时未准确计量。
二、 总酸
总酸（以乙酸计）是食醋品质指标，不是有毒有害物质指标，GB 2719-2018要求食醋总酸≥3.5g/100mL 。食醋总酸不达标说明产品酸味不足、风味寡淡，发酵程度不够；醋的防腐作用依靠醋酸，总酸偏低，更容易变质、长霉，储存期变短。单纯总酸偏低，不会直接产生急性毒性。但如果是劣质勾兑产品伴随其他不合格项，则存在额外风险；总酸不合格原因主要是发酵工艺管控差、发酵时间不足、成品兑水稀释、出厂检验未把关。
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